
CAFÉRETTER

COLORSKUD 215,- 
Stegt fisk på ristet brød med rejer, 

røget laks, asparges, dild, rogn og citron

FISH & CHIPS 185,- 
Stegt fisk med fritter, tatarsauce, 

remoulade og citron

PEBERBØF (AF OKSEMØRBRAD) 320,-
180 g bøf med ristet årstidens grønt,  

fritter og pebersauce 

BACON CHEESE BURGER & FRITTER 199,- 
180 g bøf med tomat, syltede agurker, rødløg,
salat, krydret mayo, ketchup og hvidløgsmayo

SANDWICH 180,-
Foccacia med frisk mozzarella, basilikumspesto, 

salat, grillet peberfrugt og syltede rødløg
- vælg mellem kylling og serranoskinke

CÆSAR SALAT 180,-
med paneret kylling

Ekstra dip 5,- pr. stk.

OSTETALLERKEN 150,-
5 forskellige oste med

tilbehør og hjemmebagte kiks 

CRÈME BRÛLÈE 140,-
med et twist

VALNØDDEBROWNIE 140,-
med rabarber, karamel-is og hasselnødder

 

CAFÉKORT
MOULLES FRITES 185,-

Dampede blåmuslinger 
i hvidvinsfløde med pesto 

og urter. Serveret med 
fritter, persille- og 

hvidløgsmayo samt citron.

JOMFRUHUMMER 185,-

5 stk. gratinerede 
jomfruhummere i hvidløgs- og 

urteolie. Serveret med aioli, 
pesto, citron, brød og smør

Color Hotel Skagen   Gl. landevej 39   9990 Skagen   skagen@skagenhotel.dk   www.colorhotelskagen.dk

Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fås ved henvendelse til caféens personale

TAPAS

Tapas bræt for 2
299,-

Serrano skinke, lomo,
chorizo, 2 gode oste,

salte snacks,
pesto, kiks,

brød & smør

DEN LETTE

Serveres mellem
kl. 12 - 16.30

FISKEFRIKADELLER 145,-
Med sennepscremet løgkompot,

remoulade, brød og smør



START MED EN LÆKKER DRINK	
Vi kan især anbefale en Hugo Spritz eller Gin Pellegrino! 

HVIDVIN 
Macon Fuisse, Le Haut de Fuisse, Pierre Vessigaud, Bourgogne,
Frankrig, ØKO	 115,-		  495,-
Riesling, Johannishof Trocken, Weingut, Pfalz, Tyskland	 105,-		  425,-
Albariño D´Fefiñanes, Rias Baixas, Spanien	 125,-		  535,-

ROSÉ
Saint M, Ch. Saint-Maur, Cru Classe, Provence, Frankrig	 125,-		  495,-
Sancerre Rose, Pascal Jolivet, Frankrig			   680,-
Pico de Aneto, Spanien	 95,-		  410,-

RØDVIN
Ch. Vieille Tour La Rose, Saint Emilion Grand Cru, Frankrig	 130,-		  530,-
Barbera d´Aalba Pistin, Grimaldi, Piemonte, Italien			   485,-
Cabernet Sauvignon Reserva, Casa Silva, Chile	 100,-	 225,-	 420,-

ØL
Skagen Bryghus 50 cl - spørg betjeningen for udvalg			   80,-
Pilsner, Classic, Porse guld og økologisk IPA fra Thisted Bryghus
Fadøl, 40 cl			   60,-
Flaske - pilsner			   40,-

VAND
Sodavand - Coca Cola, Zero, Squash, Sprite m.fl, 25 cl			   40,-
Økologisk saft fra Smagisk - hyldeblomst eller rabarber			   50,-
Kildevand 50 cl			   40,-
Møn kildevand - med eller uden brus, 33 cl			   35,-
Møn kildevand - med eller uden brus, 75 cl			   45,-

 

DRIKKEVARER

	 KAFFE/TE

	 Kaffe/te	 40,-
	 Vi serverer nu te fra Skagen The & Kaffe.	

	 Spørg os gerne, hvilke varianter vi har på hylden.

	 Irish coffee, 4 cl.	 90,-
	 Espresso	 35,-
	 Dobbelt espresso	 55,-
	 Cappuccino	 50,-
	 Café latte	 50,- 

SKAL DER LIDT SØDT TIL
DIN KAFFE ELLER TE?

Kransekage med nødder - 	 pr. stk. 28,-
Knækket chokolade - 	 pr. stk. 32,-

Petit Fours 	 65,-
3 petit fours fra Aalborg Chokoladen


